LAIR DU TEMPS

DIM SUM 14

FALAFELS BIO DE POIS CHICHE 14

Yaourt menthe yuzu, 5 pit‘?CGS

CREVETTES TIGREES PANKO 16

Mayonnaise tandoori, 5 piéccs

ARRANCINI CROUSTILLANTS 19
Condiment truffade vin jaune, 5 pieces

AVOCADO TOAST 14

Saumon marin¢ ct ses pickles

HUITRES FACON GIN FIZZ 18
5 piéces

CINCELLE DE CONI 14

HARICOTS ET ARTICHAUTS 14
Salade de haricots verts, artichauts

et noisettes torréfices

SAUMON GRAVELAX 18
Saumon cercle polaire en gravelax,

creme aigrelette au citron yuzu et son blini

FOIE GRAS SARAWAK 21
Foie gras mi cuit en terrine,
chutney de fruits du mendiant,
croustille de pain aux fruits confits

STRACCIATELLA 16
Crémeuse rafraichie aux agrumcs,
condiment confit tomates cerises

et sa focaccia

TENTACULE DU POULPE 18

Cripsy, sauce tigre qui rit et

fenouil facon virgin mojito

LES INCONTOURNABILES

L'ENTRECOTE 38

Entrecote 300gr francaise, sucrines poclees,
pommes gaufrettes, sauce bearnaise

VOLAILLE ROTIE 32
Vin jaune creme et champignons

FISH AND CHIPS 29
Dos de colin de péchc,
rafraichi au pﬂprika fumé, citron vert

et ses frices

ORECHIETTE GAMBAS 34
Gambas sauvages, orechiette comme un risotto,
bisque des tétes et estragon

INTEMPOREL DE LA

GRANDE CUISINE FRAN@A]SE 38
La suggestion du Chef

POKE BOWL 28

Veégetarien ou au saumon maring, quinoa,
cdamame, mangue, concombre marine
ct avocat salade facon thai,
saucc tigre qui rit

CROQUE-MONSIEUR 25
Creme de truffe et jambon rostelle

POTAGE DU JOUR 12

CLUB SANDWICH 28
Volaille ou saumon, sucrine,
vinaigretee ail noir et ses frites

LOBSTER ROLL 25

SALADE CESAR 28

Nature, volaille ou crevertes croustillantes,
foccacia croustillante, ccuf dur, tomates

LES A-COTTS

Haricots verts 10
Riz 10
Salade sucrine 10
Leégumes sautés 10
Frites 10

Purée 10

[ ROMAGLS

Chutncy du mendiant 12

TRADITIONS SUCRLLS

MOUSSE AU CHOCOLAT
A PARTAGER 12
Et ses toppings

CREME CARAMEL 12
Retour cn enﬁmce

ILE FLOTTANTE 12
Ert ses toppings

HOMMAGE A LA
PATISSERIE FRANQAISE 12
Au choix du Chef, a partager



